Veranstaltungsbaukasten

- VORSPEISEN -

Bruschetta mit Avocado-Dip
Anti Pasti
Raucherfischplatte
Salate der Saison inkl. Gemischter Salat mit zweierlei Dressing
Garnelencocktail
Tomate-Mozzarella
Vitello Tonnato
Roastbeef “kalt” mit Remouladensauce
Melone-Schinken
Maishé@hnchenroulade mit Wildkrautersalat
Kleine Frikadellen
Ceasar Salad mit Hahnchenbrust oder Garnele
Gemischter Brotkorb mit gesalzener Butter
Zweierlei Matjestatar
Gebeizter Lachs mit Meerrettichschmand
Gefullte Wraps (Fleisch/Fisch/vegetarisch)
Gemiisequiche

Knoblauchbaguette mit Dip
- SUPPEN -

Hochzeitssuppe
Kartoffelsuppe mit Krabben
Kré&uterschaumsuppe
Apfel-Currysuppe
Tomaten-Limetten-Kokossuppe (vegan)

Saisonale Suppen auf Anfrage



Veranstaltungsbaukasten

- HAUPTGERICHTE -

Roastbeef “warm”
Bratenauswahl (Schwein/Rind)
Schweinefilet im Speckmantel
Saisonal gefiillte Maishédhnchenbrust
Kalbstafelspitz in Meerrettichsauce
Héhnchenbrustfilet auf buntem Gemise
Lammkrone mit Minzjus
Wildlachsfilet in Zitronen-Dillsauce
Doradenfilet auf Ratatouille
Zanderfilet mit Trauben-Nussbutter
Kabeljaufilet auf Dijon-Senfsauce
Bunte Garnelenpfanne
Vegetarische Pastapfanne
Saisonale Gemuseauswahl nach Absprache
Grillgemise
Kartoffelgratin klassisch oder saisonal
Drillingskartoffeln in verschiedenen Optionen
Klassische Kartoffelbeilagen

Pasta der Saison
Jus
Sauce Hollandaise / Bernaise
Pfeffersauce

Zitronen-Dillsauce

Sauce Remoulade



Veranstaltungsbaukasten

- DESSERTS -

Panna Cotta mit Frichten der Saison
Créme Brilée
Rote Gritze mit Vanillesauce
Exotische Obstplatte
Zweierlei Schokoladenmousse
Bayrisch Créme
Mousse der Saison

Kaseauswahl mit Friichten Baguettebrot

- MITTERNACHTSSNACK -

Currywurst mit Brot
Ké&se-Lauchsuppe mit Hackfleisch dazu Baguettebrot
Gulaschsuppe mit Bauernbrot

Erbsensuppe mit Wiener Wiirstchen
Wiener Wiirstchen mit Kartoffelsalat



